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MENU DEGUSTACION
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Foie micuit manzanay vainilla
Crema de guisantes, papada y erizos
Tripa de bacalao con velouté de coco, gamba y guisantes
Arroz de pato S bellotas
Costilla de cerdo Duroc ahumada con “cal¢ot” confitado y pasas al bourbon
Cremoso de cnuez de Macadamia, especias y romero

Chocolates Osmosis
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Menu Mediodia ( 3 plats ) 28€*
Menu Corto (5 platos) 48€ / 68€ con maridaje
Menu L (7 platos) 60€ / 100€ con maridaje

Menti XL (9 platos) 72€ / 120€ con maridaje

*Ment mediodia bebida no incluida

Los platos de esta carta pueden contener alérgenos. Por favor, comunique a nuestro personal si tiene intolerancias o alergias en el momento de tomar nota.
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Foie micuit pomai vainilla
Crema de pesols, cansalada del coll i garotes
Tripa de bacalla amb velouté de coco, gamba i pesols
Arros d’anec 5 aglans
Costellam de porc Duroc fumat amb calc¢ot confitat i passes al bourbon
Cremos de nou de Macadamia, especies i romani

Xocolates Osmosis
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Menu Migdia (3 plats) 28 € *
Menu Curt (5 plats) 48 € / 68 € amb maridatge
Menu L (7 plats) 60 € /100 € amb maridatge

Ment XL (9 plats) 72 € /120 € amb maridatge

* Menu migdia beguda no inclosa

Els plats d'aquesta carta poden contenir al-lergens. Si us plau, comuniqui al nostre personal si té intolerancies o al-lergies en el moment de prendre nota.
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Foie micuit apple and vanilla
Peas cream, dewlap and ourchins
Codfish whits coconut prawn and peas
Duck rice 5 acorns
Duroc pork ribs with candied tender onion and raisin bourbon
Macadamia Nuts cream with species and rosmary

Osmosis chocolates
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Midday Menu (3 courses) 28 € *
Menu C (5 courses) 48 € / 68 € with pairing
Menu L (7 courses) 60 € /100 € with pairing

Menu XL (9 courses) 72 € /120 € with pairing

*Drink not included

The dishes on this menu may contain allergens. Please let our staff know if you have intolerances or allergies at the time of taking note.



