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Menii degustacio llarg

Foie micuit amb poma a la vainilla
Quallada de peésols, navalla lactia i aire de citronella
Arros de temporada “tuber melanosporum’
“Ragout” de bacalla, cremos de cigrons i miirgoles

Llonza de porc duroc, poma amb fava tonka, cruixent de patata amb
(‘cajun 3

Textures de maduixa, gelat de festucs i cardamom

Xocolata amb espeécies i fruits secs

TIPUS DE MENU
*Ment curt: Aquest menu sense 1’entrant de foie ni les xocolates de postres.

*Mend llarg: Aquest mend.
*Menud XL: Aquest mend més un altre plat principal i I’assortiment de formatges.
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