MENU DEGUSTACION

Foie micuit con manzana a la vainilla
Cremoso de cebolla fuentes, bonito y fruta de la pasion
“Suquet” de lluerna, Aoqui de pimiento rojo y aire de paprica
Arroz de butifarra y panceta con rovellén y albahaca
Milhojas de rabo de buey, puré de calabaza y haba tonka
Helado de platano, cremoso de chocolate blanco y jengibre con toques de fruta de la pasiéon

Chocolate con especia y frutos secos
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